
С А Л А Т Ы

Салат «Малые Карелы» ; 210 г...................................................................................................... 
Оленина копч . ,ананас ,фисташки ,фирменная  заправка

260 Руб

Салат мясной «Гармония»;  220 г.....................................................................................
Вырезка телятины, овощи,заправка «бальзамик» 

280 Руб

Мясной салат «Рыжик»; 220 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Язык, мясные копчености, корнишоны, св.огурцы, морковь, перепел. яйца

280 Руб

Салат с угрём и чёрным кунжутом; 220 г ….. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Угорь копчёный, томаты черри, свежий огурец, сельдерей, заправка

330 Руб

Салат «Посейдон»; 210 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Кальмары, копч. палтус, сёмга с/с, св.огурец,перепел. яйца, сыр, майонез, чили

280 Руб

Салат«Маковая росинка»;  205 г.............................................................................................
Оленина копчёная, бекон,св.помидоры,перец,пекинка,майонез,мак,сухарики

280 Руб

Салат «Цезарь» с индейкой; 170 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Листья пекинской капусты, бекон, сыр Пармезан, анчоусы, гранат.

280 Руб

Салат «Жемчужина»; 250 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Крабы, креветки, мидии.

450 Руб

                                Салат «Русалочка» ,  225 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Креветки,лосось с/с,авокадо,пекинка,побеги сельдерея,базилик,сухарики,масло

280 Руб

Салат «Вдохновение»; 235 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Приятное сочетание овощей и морепродуктов.

280 Руб

Классический Греческий салат; 250 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Овощи свежие, сыр Фета, орегано, оливковое масло.

280 Руб

Салат «Изыск» ; 215г............................................................................................................................ 
Треска  г/к ,креветки ,листья  салата ,авокадо ,черри ,горч .  заправка        

280 Руб

Салат из Руколы с авокадо; 190 г................................................................................................ 
Рукола ,авокадо ,черри ,сыр  пармезан ,масло  оливковое       

310 Руб

Микс-салат с тигровыми креветками и острой горчичной  заправкой; 170  г...... 
Микс  салатов ,томаты черри ,побеги  сельдерея

350 Руб

Салат мясной с медово-горчичной заправкой;190 г............................................................. 
 Микс  салатов ,телятина ,  оленина с/к ,овощи свежие

 290 Ру б

Микс-салат овощной с Пармезаном и миндалём с пикантной заправкой;180  г... 
     

 280 Руб
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Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

Икра красная; 50/25/25 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 Руб

Сырная тарелка; 150/70 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430 Руб

Рыбная закуска; 150/20/30 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Сёмга слабосолёная и палтус копчёный.

350 Руб

Сёмга северная слабосолёная; 75/20/30г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Угорь копчёный; 100/30 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 Руб

Сельдь со сладким луком и отварным картофелем 

с растительным маслом; 100/150/70 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
210 Руб

Мясная закуска; 200/60/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Буженина, язык, телятина запечённая и черемша, завёрнутая в сало.

450 Руб

Буженина ароматная с хреном; 100/35/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 Руб

Язык говяжий отварной с хреном; 100/30/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 Руб

Закуска из оленины с хреном;   150/50/60 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Оленина  сырокопченая, копченая и сырокопченая колбаса, опята.

480 Руб

Овощи свежие; 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Томаты черри,огурцы свежие,перец сладкий,зелень

230 Руб

Соления на любой вкус; 400 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Капуста квашеная, корнишоны, опята, черемша, томаты Черри.

280 Руб

Грузди солёные со сметаной; 150/50/10 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360 Руб
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Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
Фуагра  под  розовым  соусом  с  дольками  жареного  апельсина;  75/60/50 

г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 Руб

Королевские креветки, жаренные с миндалём,

фламбированные в коньяке; 150/40/30 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 Руб

Кальмары,  запечённые  в  сливочном  соусе  на  подушке  из  цукини  и 

помидор; 200 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 Руб

Белые грибы в сметане; 120 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Паста «Болоньезо»;  190/75/75/15 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360 Руб

Паста с морепродуктами под соусом «Базилик» 

с Пармезаном и томатами; 350 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 Руб

Паста с мидиями; в соусе «Чили»; 200/100   г…. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 Руб

Мешочек с индейкой и белыми грибами; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Картофель по-домашнему с опятами в сметане; 230 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 Руб

Куриные  потрошки,  тушёные  со  спаржевой  фасолью,  сливками  и  белым 

вином; 270 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 Руб

Спаржа зеленая,  обжаренная  с  беконом под белым соусом с  Пармезаном; 

75/25/50/10 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 Руб

Вареники с картофелем и грибами 

со сметаной и лучком; 200/60/20 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Жюльен из морепродуктов ; 100г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
240 Руб
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С У П Ы

Суп из белой рыбы с овощами и рисом; 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 Руб

Уха «Заморская» из гребешка морского, 

креветки тигровой и мидии в ракушке; 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 Руб

Уха наваристая из трёх видов рыб; 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 Руб

Борщ украинский с пампушками; 300/50/15 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Суп с потрошками в горшочке;  330/40 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Солянка мясная; 300/15 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Щи деревенские с копчёным мясом; подаются 

в свежевыпеченном хлебе; 700 г....................................................................................................... 350 Руб

Суп из белых сушёных грибов с клёцками;  300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Грибной крем-суп; 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 Руб

Сырный суп «Фромаж»  с брокколи и сухариками; 300 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 Руб
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Б Л Ю Д А  И З  Р Ы Б Ы  И  М О Р Е П Р О Д У К Т О В

Угорь в устричном соусе с китайскими грибами; 125/110/60/25 г................... 500 Руб

Филе сёмги, запеченное на кружочках цуккини с
пармезаном и лёгким ароматом базилика; 160/50/75 г......................................... 480 Руб

Треска, томлённая в горшочке с овощами, чесноком и красной икрой; 280 г............. 380 Руб

Судак  паровой  с  зелёным  соусом,  перепелиными  яйцами  на  жюльене  из 
овощей; 120/130/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 Руб

Шашлык из  морских гребешков,  сёмги  и  тигровых креветок  под  соусом с 
белым вином и красной икрой; 155/65/70 г................................................... 600 Руб

Палтус жаренный под соусом Чеддер; 150/60/35 г......................................................... 480 Руб

Окунь запечённый в сливках с овощами и рисом; 1/290 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 Руб

Хрустящие золотистые ломтики палтуса 
с белым чесночным соусом;  150/70/75 г............................................................................... 380 Руб

Судак,  фаршированный мясом краба и королевской креветкой,  запеченный 
со сливками и белым вином;  200/50/65г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 
600 Руб

Стейк из сёмги в сливочном соусе с фисташками 
и зелёной спаржей; 150/65/45 г................................................................................................... 500 Руб

Филе белоснежной трески, запечённое с грибами и сыром; 225/45 г . . . . 420 Руб

Треска под апельсиновым соусом 
на подушке из грейпфрута; 150/70/50 г............................................................................... 360 Руб

Камбала, запечённая целиком с чесночным соусом (цена за 100 гр)..................................   80 Руб
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Б Л Ю Д А  И З  П Т И Ц Ы
Котлета де-Воляй с фисташками 

на крутоне из белого хлеба; 170 г...................................................................................... 320 Руб

Филе индейки с персиком; 120/70/15 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360 Руб

Филе утки под соусом из брусники; 100/60/75/10 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 Руб

Куриные рулетики с Пармезаном и 

овощным гарниром; 170/140 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 Руб

Нежная котлета из индейки со шпинатом, 

приготовленная на пару с сырным соусом; 150/60/10 г................................ 320 Руб

Б Л Ю Д А  И З  Д И Ч И

Перепёлка, фаршированная рисом и 

белыми грибами; 1шт/50/45/25/60 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 Руб

Перепёлка ароматная на лепёшке 

с соусом Ткемали и чесночной поливкой;1шт/60/45/30 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 Руб
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Б Л Ю Д А  И З  М Я С А
Филе оленя в беконе с жареными овощами; 130/100/60г. …............................................ 490 Руб

Стейк из мраморной говядины; 170/50/50 г............................................................................ 750 Руб

Свиная корейка в бархатном горчичном соусе; 190/60/10 г............................................ 510 Руб

Оленина, тушенная с белыми грибами и брусникой; 280 г............................................ 510 Руб

Ребрышки ягнёнка с ароматным горчичным соусом;170/60/15г................................. 750 Руб

Классический стейк из парной вырезки 
и луком фри;  170/60/25 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 580 Руб

Язык говяжий, томлённый  с белыми грибами 
и овощами в сливочном соусе ;290 г......................................................................................... 370 Руб

Жгучее мясо телятины с пикантным сырным соусом;  170/60/55 г . . .
580 Руб

Свинина с галушками в горшочке; 250 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 Руб

Шашлык ароматный из 4-х видов мяса с квашенной 
капустой и домашней аджикой (оленина, говядина,
индейка, свинина); 200/60/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 570 Руб

Свинина по-французски; 230 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 Руб

Вырезка свиная, фаршированная Пармезаном и зеленью под  соусом из 
сливок и опят ;  200/110 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 580 Руб

Ломтики телятины с грибным соусом и картофельными лепестками; 
150/100/90г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 Руб

Мясо жаренное по-домашнему с луком на хрустящем крутоне; 170/50/45/60 
г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 580 Руб

Шницель по-Венски с соусом хрен; 200/60/10 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430 Руб
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Г А Р Н И Р Ы

Картофель фри; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Картофельные дольки в кожуре фри; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Картофель отварной с маслом и зеленью; 200 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Картофель жаренный с лучком; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Рагу из овощей; 150 г...................................................................................................................
Цуккини, перец сладкий, лук, морковь, стручки зелёного горошка

150 Руб

Рис на пару; 150г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Стручки зелёного горошка, обжаренные с чесноком; 150 г . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Овощи  на пару; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Спаржевая фасоль, обжаренная с чесноком; 150 г........................................................ 100 Руб

Овощи свежие; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Картофель жаренный с лучком и белыми  грибами ; 200 г....................................          260 Руб

Зелёная спаржа припущенная с зеленью и чесноком; 100 г..................................... 150 Руб
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Морошка с сахаром; 110 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 Руб

Брусника с мёдом; 100/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 Руб

Яблочный пирог с корицей ;140 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Торт «Наполеон»; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 Руб

Творожное парфе с ежевичной поливкой; 120/40/20 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 Руб

Медово-грушевый пирог; 170/40/35 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 Руб

Пирог слоёный с вишней, с карамельным топингом 
и шоколадом ; 170г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб 

Варенье домашнее в ассортименте; 100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 Руб

Яблоко запечённое с брусникой и мёдом;  140/20 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб 

Мороженое «Огонёк»- подаётся горящим;190 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
пломбир,  ананас консервированный  

170 Руб

Мороженое с фруктами, коньякоми взбитыми сливками; 150/75/50 220 Руб

Мороженое в ассортименте; 150 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 Руб

Мороженое «Сиеста»; 150/30 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 Руб

Поливки к мороженому; 100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
клубничная, клюквенная     

100 Руб

Тёртый шоколад; 15 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   40 Руб

Кедровые орешки; 15 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   60 Руб

Натуральный мёд; 50 г..................................................................................................................... 100 Руб

Вареники с вишней и сметаной; 200/60 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 Руб

Фрукты в ассортименте; 1 кг …. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
яблоки, груши, мандарины, апельсины

300 Руб

Виноград; 1 кг . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 Руб
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Блинчики с красной икрой; 160/50/20 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 Руб

Блинчики с сёмгой; 160/50/20 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 Руб

Блинчики со сметаной; 150/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Блинчики со сгущёнкой; 150/50 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Блинчики с клубничной поливкой; 150/100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 Руб

Блинчики с мёдом; 150/100 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 Руб

Блинчики с творогом и топингом; 200/20 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 Руб

Блинчики с яблоками, корицей и шоколадом; 200/30г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 Руб

Блинчики с ежевикой и фруктовой поливкой ; 150/135г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 Руб

             
Информационное меню, с указанием калорийности блюд, 

Вы можете попросить у администратора ресторана

ООО «Ресторан «Малые Карелы»
Меню с 02.04.2012 по 02.10.2012
Прошито в количестве 10-ти страниц
Утверждено:
Бухгалтер –  калькулятор __________________ (Трубникова Т .  В . )
Управляющая р естораном __________________ (Шилова Т .В . )
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